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 z. H. Heike Richter 
Wendling 15
83737 Irschenberg 
heike.richter@dinzler.de 

Beste Qualität und individuelle Dienstleistung – dies
zeichnet die Dinzler Ka� eerösterei AG aus. Mit Leiden- 
scha�  und Professionalität beraten und betreuen wir 
unsere Kunden. In gleichem Maße fördern und be-
geistern wir aber auch unser langjähriges DINZLER 
Team! Deshalb suchen wir Dich ab sofort als

Wir, die Familie Richter und das Dinzler Team, sind Hersteller eines Premiumprodukts, eingebettet 
in die Landscha�  und Kultur hier vor Ort. Auf 9.000 m2 Fläche bieten wir unseren Gästen eine 
Ka� ee-Erlebniswelt mit Gastronomie und Event� ächen an.
Willst Du Teil unseres Teams werden? Dann bewirb Dich!

KOND I TOR/ IN
(Vollze i t )

Deine Aufgaben bei uns sind:

Herstellung von Backwaren wie Croissants, Bri-
oches, Focaccia, Tagesgebäck, Herstellung von 
individuellen Hochzeitstorten und Formtorten, Pro-
duktion von Speiseeis und Tagesdesserts für unser à 
la carte Restaurant

Unsere Anforderung an Dich:

Eine abgeschlossene Ausbildung zum Konditor/zur 
Konditorin, Freude an der Verarbeitung von frischen, 
regionalen Produkten, Zuverlässig, Sorgfalt und Krea-
tivität, Belastbarkeit und Teamfähigkeit sind für unse-
ren gut frequentierten Betrieb, eine Grundvorausset-
zung

Wir bieten Dir:

Einen schönen und abwechslungsreichen Arbeits-
platz, keinen Teildienst, eine Fünf-Tage-Woche und 
leistungsgerechte Entlohnung mit Sonn- und Feier-
tagszuschlägen.

Unsere Konditorei hat sich mit ihren hausgemachten 
Produkten mittlerweile einen Namen gemacht: 
Man schmeckt, dass es täglich frisch, ohne Zusatz-
sto� e und mit viel Leidenscha�  handwerklich 
zubereitet ist. Jedes Jahr schließen unsere Auszubil-
denden mit Auszeichnung ab. Eine  gute  Ablauforga-
nisation,  hohes  Fachwissen  und  Leidenscha�   zeich-
nen  unsere  Konditormeister und ihr Team aus. 


